Procedent de porcs *Ibérico
Flor* nascuts i criats a Villaher-
mosa del Rio, als peus del Pe-
nyagolosa, amb una alimentacié
natural basada en pastures, al-
fals, pinsos naturals (de soja,
ordi, blat, segd i oli d’oliva o
soja) i bellota dels carrascars
ubicats en les mateixes ins-
tal {acions.

Pernils curats en els nostres
assecadors naturals durant un
temps minim de 24 mesos, amb
un control en tot el procés pro-
ductiu per a aconseguir la maxi-
ma satisfaccid dels nostres cli-
ents. Produccié limitada. Pes de
7 a 7,49 kg.

Produccio6 limitada.

Jamoén

Embutidos Flor

Pernil Ibérico Flor

Curacién: A partir de 24 meses
Lugar de curacién: Secadero natural Flor
Procedencia del cerdo: Explotacion Embutidos

Flor

Paletilla

Curacion: A partir de 18 meses

Lugar de curacion: Secadero natural Flor
Procedencia del cerdo: Explotacion
Embutidos Flor

Curacion: A partir de 14 meses

Lugar de curacion: Secadero natural Flor
Procedencia del cerdo: Explotacion
Embutidos Flor

Jamén Puertomingalvo
Teruel

Curacién: A partir de 18 meses

Lugar de curacion: Secadero natural Flor
Procedencia del cerdo: Explotacion
Embutidos Flor

Paletilla

Curacion: A partir de 9 meses

Lugar de curacién: Secadero natural Flor
Procedencia del cerdo: Explotacion
Embutidos Flor
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parc natural de
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producto natural
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parc natural de
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producte natural
GENERALITAT

uan Flor i Consuelo Huarque
van ser els pioners en la cria i
engreix de porcs al "Masico de
Higas" de Villahermosa. Una
vegada els porcs havien adquirit
el pes adequat, els venien als
escorxadors als afores del po-
ble. El 29 de juliol 1981 es va
inaugurar I'empresa familiars
Embutidos Flor.

Embutidos Flor millora la quali-
tat dels seus porcs i els seus
productes, invertint tots els dies
per a oferir als nostres clients la
millor carn, com antany, amb
'ajuda de I'experiéncia i els ul-
tims avancos.

Telf: +34964381 145
web@embutidosflor.com
www.embutidosflor.com



